Cal reserva
prévia

Les visites es realitzaran
segons disponibilitat dels
productors/es i elaboradors/es

Podreu tastar
formatges, llet i
derivats lactis! Son
productes locals de gran
qualitat de la nostra
comarca.
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La visita consisteix en congéixer |'explotacid i
ramat de cabres alpines de pastura de la ma
del mateix productor que explica el
funcionament de la granja i el conreu dels
camps, I'alimentacio, les eines de treball, el
procés d'elaboracié del formatge i la venda de
producte. La visita inclou un tast de producte.

619 728 079
formatges.lluca@gmail.com

Sant Bartomeu del Grau

La visita consisteix en conéixer una granja
familiar de vaques de llet que pasturen ala
finca. El recorregut de la visita ens portara a

descobrir els camps de cultiu, les instal-lacions,

I'alimentacié dels animals, el procés de
munyida i es podran tastar els productes
derivats de I'elaboracié de la llet.

639 86 93 69
masrogerssbg@gmail.com

Com pots fer la ruta:

Les visites requereixen reserva prévia.
Contacta individualment amb els punts
de visita.

Les visites es realitzaran segons
disponibilitat dels productors/es.

Prats de Lluganes

La visita consisteix en congixer I'explotacid
ramadera de vaques de llet amb robot de
munyida. Els propis ramaders expliquen el cicle
de feines a la granja, al camp, I'alimentacié dels
animals, la maquinaria utilitzada, I'elaboracid i la
venda del producte en cercle tancat a la propia
carnisseria El Taulell del Soler. La visita inclou
un tast de producte.

Postres artesanes Santa Eulalia, elabora
i transforma la llet de vaca del Soler de
n'Hug en iogurts i postres artesanals.

669 422 352 / 650 171264
informacio@elsoler.cat

Perafita / Olost / Sant Boi
de Llucanés

La visita consisteix en conéixer el ramat
d'ovelles ecologiques de I'explotacid ramadera.
A la visita s'explica el sistema d'alimentacié de
les ovelles, el procés de munyida i I'elaboracio
dels formatges. Es pot visitar la granja i/o la
formatgeria. Opcional tast de producte.

938 880 852
info@betara.cat

Aquesta és una activitat que
beneficia directament als productors/es
locals del Lluganes.
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Llegenda d’icones:
Granja de cabres Granja de vagues Granja d'ovelles

Alpens
Cal Jolis / (7)) Camprubf

La Torre d'Orista
Cal Tori

Lluca
Formatges de Lluca

Olost
Betara / Supermercat Spar

Perafita
Cal Pensir6 / Forn Franquesa

Prats de Llucanes
El Taulell / Cal Janet /
Cala Loreto / () Cal Girvent

Consulteu els allotjaments
i restaurants a
turisme.llucanes.cat

Sant Bartomeu del Grau
Supermercat Sayol

Sant Boi de Llucanés
Cal Peret Vigata / (i) Supermercat Spar

Sant Feliu Sasserra
Supermercat Grillé / () EI Bon Rebost

Santa Eulalia de Puig-oriol. Lluca
Can Salada / Cal Penyora

La transformaci6 de la llet en
derivats lactis comenca al Neolitic.
L'home va observar que la llet
s'acidificava de manera natural

i es podia quallar, quedant
separada una part solida
(formatge) i una part liquida
(xerigot o sérum).

“Una bona font

~ de calci i vitamina D

~ 'que ajuda a mantenir
la salut dels ossos

/ i les dents.



